Pepernoten

Nodig:

20 gram bloem





20 gram zelfrijzend bakmeel






15 gram margarine






20 gram licht bruine basterd suiker






een tipje zout

1 theelepel speculaaskruiden

½ eetlepel water

Werkwijze:

1. Verwarm de oven voor op 160 graden.

2. Leg bakpapier op het bakblik.

3. Doe alle ingrediënten in de deegkom.

4. Kneed alles tot een mooie gladde deegbal.

5. Vorm van het deeg kleine balletjes.

6. Leg deze balletjes op het bakblik.

7. Druk de balletjes een beetje plat.

8. Zet het bakblik in het midden van de oven.

9. Bak de pepernoten in 15 minuten gaar.

10. Laat de pepernoten afkoelen.

Eet smakelijk!

