 Pieperkoekjes

Voor 1 persoon nodig:

Zet klaar:


1 aardappel




dunschiller

½ ei (geklutst)




rasp
1 eetlepel bloem




zeef
margarine om in te bakken


schaaltje
een snufje zout




vork
jam






koekenpan








2 lepels

pannenkoekmes
Werkwijze:

1. Schil, was en rasp de aardappel.
2. Druk (in een zeef) het vocht uit de geraspte aardappel.
3. Meng de geraspte aardappel met de ei, bloem en zout.
4. Smelt margarine, op matig vuur, in een koekenpan.
5. Leg met 2 lepels hoopjes van het mengsel in de pan.
6. Bak de koekjes aan twee kanten bruin. Let op; pas keren als de 
    bovenkant droog is.
7. Serveer de koekjes met jam.
                


Eet smakelijk!





