Italiaanse spaghetti
Voor één persoon:




Zet klaar:

- 
½ ui






-
Snijplank

- 
iets margarine




-
Koekenpan
- 
75 gram gehakt




-
Houten lepel
- 
1 eetlepel tomatenpuree


-
Pan
- 
iets peper en zout



-
Kookwekker
- 
4 dl. water





-
Vergiet
- 
60 gram spaghetti

- 
geraspte kaas

Werkwijze
1.
Snijd de ui in kleine stukjes.

2.
Doe de margarine in de pan.

3.
Bak de ui goudgeel.

4.
Doe het gehakt in de pan.

5.
Bak het gehakt al roerend met een houten lepel tot het grijs ziet.

6.
Roer de tomatenpuree en 4 eetlepels water erdoor.

7.
Maak de saus op smaak met iets peper en zout.

8.
Sluit de pan en laat de saus op de laagste stand 15 minuten stoven.

9.
Breng het water aan de kook.

10.
Zet de spaghetti rechtop op in het kokende water.

11.
Draai de spaghetti, als de uiteinden slap worden, rondom in het water.

12.
Kook de spaghetti in de op het pak aangegeven tijd gaar.

13.
Laat de spaghetti op een vergiet uitlekken.

14.
Doe de spaghetti weer in de pan en schep de saus erdoor. 

15.
Doe de spaghetti op een bord en strooi er wat geraspte kaas overheen.
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Eet smakelijk!!!
